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10 Receitas Exclusivas de Drinks Caipiras para sua Festa Junina Adulta 
(2025)
Transforme sua Festa Junina Adulta em um arraiá inesquecível com estes 10 drinks caipiras!  

De quentão clássico a caipirinhas inovadoras, estas receitas trazem o sabor do interior com 
um toque gourmet. Perfeitas para animar sua festa em 2025, todas rendem cerca de 10 
porções e são fáceis de preparar. Prepare a cachaça, chame os amigos e celebre com 
moderação! 🎉  

1. Quentão de Vinho (Clássico Atualizado)  

Um drink quente e sofisticado para aquecer sua Festa Junina Adulta.**

**Ingredientes:**  

- 1 litro de vinho tinto seco (pode ser econômico)  

- 200 g de açúcar  

- 1 pedaço de gengibre (5 cm, fatiado)  

- 2 paus de canela  

- 6 cravos-da-índia  

- 1 laranja (cortada em rodelas)  

**Modo de preparo:**  

1. Aqueça o vinho em fogo baixo em uma panela grande.  

2. Adicione o açúcar, gengibre, canela, cravos e rodelas de laranja.  

3. Mexa até o açúcar dissolver (cerca de 5 minutos).  



4. Deixe ferver por 10 minutos, mexendo ocasionalmente.  

5. Coe e sirva quente em canecas de barro.  

**Dica:** Use um vinho barato – os temperos fazem a mágica! Decore com uma rodela de 
laranja para um visual rústico.  

2. Batida de Milho Verde (Surpreendente!)  

**Cremosa e com sabor do campo, perfeita para sua Festa Junina Adulta.**

**Ingredientes:**  

- 2 latas de milho verde (escorrido)  

- 1 lata de leite condensado  

- 200 ml de cachaça  

- 1 xícara de leite  

- Gelo a gosto  

**Modo de preparo:**  

1. No liquidificador, bata o milho verde com o leite até ficar homogêneo.  

2. Adicione o leite condensado e a cachaça, batendo por mais 1 minuto.  

3. Coe a mistura para remover resíduos.  

4. Sirva com gelo em copos altos, decorados com um canudinho.  

**Dica:** Polvilhe canela em pó por cima para um charme extra.  

3. Shot de Pé de Moleque  

**Um shot doce e rápido, ideal para animar sua Festa Junina Adulta.**

**Ingredientes:**  

- 50 ml de licor de amendoim  

- 25 ml de vodka  

- 1 colher de sopa de mel  



- Farelo de amendoim (para decorar)  

**Modo de preparo:**  

1. Misture o licor, a vodka e o mel em uma coqueteleira com gelo.  

2. Coe e sirva em copos de shot.  

3. Decore a borda do copo com farelo de amendoim.  

**Dica:** Sirva em uma bandeja rústica para impressionar os convidados.  

4. Caipirinha de Paçoca  

**Um clássico junino reinventado para sua Festa Junina Adulta.**

**Ingredientes:**  

- 50 ml de cachaça  

- 1 paçoca (esfarelada)  

- 1 limão-taiti (cortado em quartos)  

- 1 colher de sopa de açúcar  

- Gelo  

**Modo de preparo:**  

1. Em um copo, macere o limão com o açúcar e a paçoca esfarelada.  

2. Adicione a cachaça e gelo, misturando bem.  

3. Sirva com um pedaço de paçoca na borda do copo.  

**Dica:** Use uma paçoca artesanal para um sabor mais autêntico.  

5. Licor de Canjica  

**Uma sobremesa líquida cremosa para sua Festa Junina Adulta.**

**Ingredientes:**  

- 200 g de canjica cozida  

- 200 ml de cachaça  



- 1 lata de leite condensado  

- 100 ml de creme de leite  

- Canela em pó (para polvilhar)  

**Modo de preparo:**  

1. Bata a canjica cozida com o leite condensado e o creme de leite no liquidificador.  

2. Adicione a cachaça e bata por mais 30 segundos.  

3. Sirva gelado, polvilhado com canela.  

**Dica:** Use copos pequenos para porções individuais.  

6. Cachaça com Mel e Canela  

**Simples e quente, perfeito para sua Festa Junina Adulta.**

**Ingredientes:**  

- 50 ml de cachaça  

- 1 colher de sopa de mel  

- 1 pitada de canela em pó  

- Gelo  

**Modo de preparo:**  

1. Misture a cachaça com o mel em um copo até dissolver.  

2. Adicione gelo e polvilhe a canela por cima.  

3. Sirva em copos de vidro rústico.  

**Dica:** Aqueça o mel levemente para facilitar a mistura.  

7. Batida de Amendoim  

**Inspirada no pé de moleque, ideal para sua Festa Junina Adulta.**

**Ingredientes:**  

- 200 g de amendoim torrado (sem sal)  



- 200 ml de cachaça  

- 1 lata de leite condensado  

- 100 ml de leite  

- Gelo  

**Modo de preparo:**  

1. Bata o amendoim com o leite no liquidificador até formar uma pasta.  

2. Adicione a cachaça e o leite condensado, batendo por 1 minuto.  

3. Sirva com gelo e decore com amendoim triturado.  

**Dica:** Use amendoim artesanal para um sabor mais intenso.  

8. Caipirinha de Pamonha  

**Um drink inovador para sua Festa Junina Adulta.**

**Ingredientes:**  

- 50 ml de cachaça  

- 100 g de massa de pamonha (ou milho ralado)  

- 1 colher de sopa de açúcar  

- Gelo  

**Modo de preparo:**  

1. Macere a massa de pamonha com o açúcar em um copo.  

2. Adicione a cachaça e o gelo, misturando bem.  

3. Sirva com uma pitada de canela.  

**Dica:** Use milho fresco para um sabor mais autêntico.  

9. Shot de Maçã do Amor  

**Doce e vibrante, perfeito para sua Festa Junina Adulta.**

**Ingredientes:**  



- 25 ml de licor de maçã  

- 25 ml de vodka  

- 1 colher de chá de grenadine  

- Açúcar vermelho (para decorar)  

**Modo de preparo:**  

1. Misture o licor, a vodka e a grenadine em uma coqueteleira com gelo.  

2. Coe e sirva em copos de shot com borda de açúcar vermelho.  

**Dica:** Use açúcar colorido para um visual vibrante.  

10. Quentão de Cachaça  

**Uma variação clássica para aquecer sua Festa Junina Adulta.**

**Ingredientes:**  

- 1 litro de cachaça  

- 200 g de açúcar  

- 1 pedaço de gengibre (5 cm, fatiado)  

- 2 paus de canela  

- 6 cravos-da-índia  

- 1 limão (cortado em rodelas)  

**Modo de preparo:**  

1. Aqueça a cachaça em fogo baixo com o açúcar, gengibre, canela e cravos.  

2. Mexa até o açúcar dissolver.  

3. Adicione o limão e deixe ferver por 10 minutos.  

4. Sirva quente em canecas.  

**Dica:** Use cachaça artesanal para um sabor mais robusto.  

Nota sobre o Consumo de Bebidas Alcoólicas  



Este PDF é destinado exclusivamente a maiores de 18 anos, respeitando a legislação 
brasileira (Lei nº 9.294/1996), que proíbe o consumo de bebidas alcoólicas por menores. As 
receitas celebram a tradição cultural da **Festa Junina Adulta**, destacando **drinks 
caipiras** como parte do folclore brasileiro, sem fazer apologia ao consumo de álcool. O 
consumo excessivo de bebidas alcoólicas pode causar danos à saúde, como dependência e 
problemas hepáticos. Beba com moderação e aproveite sua **Festa Junina Adulta** de forma 
segura e consciente!

**Aproveite seu Arraiá!**  

Compartilhe sua festa no Instagram com a hashtag #ArraialAlcoolizado e marque nosso perfil 
@kadaideia_sic e mostre seus drinks caipiras! 🎉  


